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a proposito di pane

BonCrema

@

Semilavorato per crema pasticcera a freddo

Ingredienti Ricetta
Zucchero BONCREMA 3509
Amido modificato Latte freddo 1000g

Latte intero in polvere

Latte scremato in polvere
Stabilizzanti (E263, E450, E339)
Grassi vegetali (palma e cocco)
Sciroppo di glucosio
Emulsionanti (E471 — E472a)
Proteine del latte

Sale

Beta carotene

Aromi

Procedimento

Aggiungere BonCrema al latte freddo mescolando.
Lasciare riposare per 10 minuti.

Shattere con la frusta.

La crema e pronta per l'uso.

Bona S.r.l. « Via Volterra, 17 - 20900 Monza (MB) ¢ Tel. +39 039741117 « Fax +39 039741172 « info@bonasrl.it « P.l. 02115180966




